
            

     

    

 

Vorschläge zur Zusammenstellung  
eines kalt-warmen Buffets 

 
Warme Gerichte 

 
Fleischvariationen 

Schweinerückenschnitzel mit verschiedenen Soßen 
Kammbraten in Pfefferrahm 

mit Zwiebel gefüllter Schweinekamm 
Braumeisterkeule im Braunbiersud 

Schweinelende in Rahmsoße mit frischen Champignons 
Sauerbraten 
Rinderbraten 

Rindergeschnetzeltes in Kräutersahne 
kleine Rinderrouladen 
Hähnchenschenkel 

Geschnetzeltes aus der Putenbrust in Champignonrahm 
Putensteaks “Hawaii“ 

Putenschnitzel 
Putenbrust im Sesammantel 

Glasierter Kassler 
Kassler im Brotteig 

 

Beilagen 
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark 

Kartoffelgratin 
Hessischer Kartoffelauflauf 

Butterspätzle 
Gemüsereis 

Curryreis(auch mit Früchte) 
Pommes-frites, Kroketten, Röstitaler 

Bunte Gemüseplatte 
 

Brotvariationen und Butterplatte 
 



 
Kalte Platten 

Schinkenplatte mit Spargelröllchen 
Parmaschinken mit Melone 

Bratenplatte mit Roastbeefröllchen 
Fischplatte mit Räucherlachs, Forellenfilets und Brados 
Käseplatte mit internationalem Weich-und Hartkäse 

Rustikale Platte mit Hausmacher-Wurst 
Gefüllte Eier 
Frikadellchen 

Heringsplatte “Helgoland“ mit Rotwein-,Zwiebel-,Kräutermatjes 
 
 

Verschiedene Salate der Saison 
Blattsalat mit 2 Dressings 

Gurkensalat 
Karottensalat 

Tomaten mit Mozzarella 
Lauchsalat mit Ananas, gek. Eier im Saure-sahne-Dressing 
Waldorfsalat: Sellerstreifen, Äpfel, Nüsse und Mayonnaise 
Nudelsalat “Italia“: Tomatenwürfel, Mais und Broccoli 

Porree-,Eier-,Käsesalat 
Heringssalat „Hausfrauen Art“ 

Heringssalat „Russische Art“ mit Rote Beete, Kartoffeln, Karotten und 
Mayonnaise 

Kartoffelsalat mit Mayo 
Kartoffelsalat “Hessisch“ warm, mit Speck und Zwiebel 

Mexico-Salat 
Mailänder Salat: Rindfleisch, Paprika, Zwiebel, Gewürzgurke in klarem Dressing 

 
 

Desserts 
Rote Grütze mit Vanillesoße 

Obstsalat mit Mandelblätter und Rosinen 
Frische Erdbeeren(Saison) 

Mousse au chocolate 
Frischkäse-Maracuja-Pfirsichcreme 

Tiramisu 
Obstkorb 

Pudding in verschiedenen Geschmacksrichtungen 
Weinschaumcreme 

 
 
 
 

Desweiteren können wir Ihnen saisonale Gerichte wie:  
 
Lamm, Wild,Spargel u.s.w. anbieten 


